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Project Proposal Summary to Management Team and Board 2/2019
Nimi ja lyhyt kuvaus Urban FOOd Lab
Koko hankkeen tai Urban Food Lab-hanke keskittyy paakaupunkiseudun ravintoloiden ja muiden

ohjelman lyhytkuvaus 1 okapalveluyritysten hiilineutraaliuden kehittamiseen, tassa tarvittavien alykkaiden

ratkaisujen ja tydkalujen luomiseen ja muutoksen kuluttajille nékyvaksi tekemiseen yritysten
liiketoimintaa edistavalla tavalla. Koko palveluketjun huomioon ottavaa, tarjottavan ruuan
hiilineutraaliuslaskentaa pk-yrityksille tekevaa ja siihen soveltuvia kdytannon digitaalisia
ratkaisuja ja tyokaluja tarjoavaa kokonaisuutta muutamaa osakokeilua lukuun ottamatta ei
ole aiemmin ollut tarjolla - puhumattakaan aiheen tekemisesta kuluttajille asti nakyvaksi.

Hankkeen avulla pienia ravintola- ja ruoka-alan toimijoita voidaan tukea muuttamaan
toimintaansa kestavammaksi ja hiilineutraalimmaksi kehitettavien tydkalujen kautta ja
samalla pyritaan vaikuttamaan yritysten imagoarvoon positiivisesti ja sité kautta luomaan
uutta kilpailuetua seka vaikuttamaan kuluttajien ostop&atoksiin.

Hanke hyddyntaa erityisesti Fiksu Kalasatama -kokeilu- ja kehittdmisalustan wellbeing
kokeiluja, MySmartLife-hankkeen CarbonNeutralMe-konseptia seka Laurean aikaisempien
ruokaan liittyvia kehittamishankkeiden tuloksia. Hanke on linjassa my¢s Fiksun
Kalasataman kestavan ja fiksun arjen tavoitteiden kanssa. Hankkeen valmistelussa on
tehty tiivista yhteistyéta myds Smart&Clean-saation FoodLab-hankkeen (AIKO) vastaavien
kanssa (mm. Ethica).

Tavoitteet, FVH Hankkeen paatavoitteena on alykkaiden ratkaisujen avulla kehittaa paakaupunkiseudun

osatoteutus £ : ; : - : " e v
pienten ravintola- ja ruokapalveluyritysten hiilineutraalisuutta seké luoda kayttokelpoisia
mittareita (esim. vastaava hiilijalanjalkiluckittelu kuin mita energiatehokkuudesta laaditaan
kiinteistdihin) ja toimintamalleja niin koko ruokaketjun (ostotoiminnasta reseptiikan kautta
ruuan tarjoiluun) kestavaan kehittamiseen kuin myés mittareiden visualisointiin
asiakaskiinnostuksen lisdamiseksi. Nain tuetaan kohderyhman liiketoimintaa ja samalla
tuotetaan arvokasta tietoa kuluttajien kayttaytymisen muutokseen ja ostopaatdsten tueksi
pyrittaessa kohti hillineutraalimpaa kaupunkia. Tutkimusten mukaan tieto valintojen
paastovaikutuksista on keskeinen kdyttaytymisen muutoksen aikaansaaja. Tama
ruuan paistojen vahentaminen ja tiedon tekeminen ndkyvdksi on myds méiritelty
Hiilineutraali Helsinki 2035 -strategiassa.

Hanke toteutetaan Kalasataman alueen olemassa olevan yritysverkoston kanssa, jossa
hyédynnetaan Tukkutorin alueen nykyista toimintaa ja muita hankkeita (esim. AIKO-hanke)
seka kauppakeskus REDIssa toimivia ravintoloita ja ruckapalveluyrityksia. Hanke tuo
niiden hankkeiden ja kaupungin yksikdiden muun toiminnan tueksi myds uutta
dlyteknologian osaamista ja ratkaisuja (tiedon kerdaminen ja analysointi
ruokapalveluketjussa ja tiedon visualisointi kuluttajarajapinnassa). Eri hankkeiden
yhteentoimivuus on suunniteltu nadiden hankkeiden projektipaallikéiden kanssa
valmisteluvaiheessa.

Hankkeen digitaaliset tuotokset rakennetaan olemassa olevien digitaalisten
palveluiden ja rajapintojen piille, ja dataa ohjataan kuluttajarajapintaan esimerkiksi
Eat.Fi, Foodora ja Wolt, seka My Smart Lifessa kehitetty Carbon Ego -sovellukseen.

Rajapintojen osalta keskeista on myds hyoédynnettavissa olevien rajapintojen luettelointityd,
mité ei ole ruuan osalta tehty. Esimerkiksi Jatkasaaren liikenteen osalta on toteutettu KSV
julkaisu "West Harbour Mobility Data and APIs”, joka on hyddyntavien yritysten toimesta
koettu tarkeaksi.




Hankkeen tuloksena on myo6s 3-5 nopeaa kokeilua palveluhankintoina, joilla
I6ydetdidn uusia digitaalisia innovaatioita ja ratkaisuja kohdeyritysten kiyttéon
hiilijalanjélkitiedon siirtimiseksi asiakkaille.

Lisaksi hanke toimeenpanee Fiksun Kalasataman tiekartan kohtaa Ruoka 4.0

FVH vastaa hankkeen koordinoinnista, seka erityisesti dlykkdiden ratkaisujen ja
tyokalujen kehittimisesta. Paaasiallisena pilottikohteena kaytetaan Kalasataman ja sita
ympardivan alueen ravintoloita mm kauppakeskus Redissa.

Hankkeen aikaiset tavoitteet:

1. Hankkeen toimintaan on osallistunut paakaupunkiseudun 50 pilottiyritysta ja hankkeen
yhteiskehittamistydpajoihin 300 osallistujaa.

2. Pilottiyrityksille on luotu ja testattu tyékalu ja toimintamalli

mittarointiin ja datan hyédyntamiseen

3. Keratyn datan visualisoimiseksi asiakasystavalliseen muotoon on kehitetty ratkaisu
4. Hankkeen ratkaisuista on syntynyt sahkéinen julkaisu, jota muut yritykset voivat
hyédyntaa

5. Hankkeen aikana kehitetyt rajapinnat ja muut ratkaisut ja tyckalut ovat hankkeen
paattyessa avoimesti saatavilla jatkokehitysta ja kayttoa varten.

6. Hanke on verkottanut toimijoita kansallisesti ja kansainvalisesti yhteisen Urban
Food -teeman alla

Hankkeen yhteistyokumppaneina on mm. Smart& Clean, YK:n innovaatiolaboratorio, Palmia, seki
yksityiseltd puolelta Kotipizza Group & Katri Antell,.

Tulokset, FVH
osatoteutus

Hankkeen pitkan aikavalin tavoitteena on skaalata kehitettya toimintamallia ja tyékaluja
laajempaan kayttéon ja sita kautta muuttaa ravintola- ja ruokapalvelualan pk -yritysten
toimintaa todennetusti hiilineutraalimmaksi ja aikaansaada myés mittaroituja
energianséaastoja. Samalla tavoitteena on valillisesti vaikuttaa kuluttajien tekemiin
valintoihin ja tietoisuuteen.

Hanke ratkaisee ja tukee osaltaan pitkalla aikavalilla myés mm. Smart & Clean saation
"Paakaupunkiseutu kestavan gastronomian kehdoksi" -muutosprojektissa esiin tuotuja
tarpeita, Hiilineutraali Helsinki 2035 -toimenpideohjelman ruokateemassa esiin nostettuja
tavoitteita, seka Uudenmaan alykkaan erikoistumisen strategiaa muun muassa
resurssitehokkuuden ja alaan liittyvien digitaalisten ratkaisujen kehittamisella.

Hanketyyppi
yksi)

(valitse

[] Yrityksen/yliopiston ratkaisun yhteiskehittdminen tai kokeilu

] Kaupungin kehitysidean/kehitystarpeen yhteiskehittaminen tai kokeilu
[X] Avoimen innovaatioalustan toteuttaminen tai kehittaminen

[] Eurooppalaisen smart city —yhteentoimivuuden edistaminen

[] Forum Virium Helsingin henkilékunnan osaamisen kehittaminen

Kohderyhma:
Kokeiluhankkeen
kayttajat ja ratkaisun
valmiusaste, muut:

Hankkeen varsinainen kohderyhma on Uudellamaalla toimivat ruokaravintolat ja muut
ruokapalvelutoimijat (pk-yrityksia). Hankkeen pilottien (50) kokeilualueena ovat paaasiassa
Kalasataman alueella ja sen laheisyydessa toimivat ko. yritykset.

yrityskohderyhma
Hankkeen valillisena kohderyhméana ovat ravintolapalveluita kayttavat kuluttajat, muiden
alueiden ravintola- ja ruokapalveluyritykset ja ravintolaketjut, seké kaupungit.

Hankeprofiili Ratkaisualueet:

X Esineiden internet ja data

(] MyData ja personoidut palvelut
&< Robotiikka ja tekoaly

(] Muu uusi teknologia:




[] Uudet kaupungin kayttéliittymat
[_] Avoimet innovaatiokilpailut
Verkottuminen

Toteuttavat
organisaatiot

Forum Virium (koordinaattori)
Laurea amk (osatoteuttaja)

Suunniteltu
rahoitusinstrumentti  tai
instrumentit

Etela-Suomen EAKR, Toimintalinja 1. Erityistavoite 3.1

Kesto  vuosissa ja
sijoittuminen vuosille

1.10.2019-30.9.2021 (24 kk)

Budjetti
FVH osatoteutus

FVH osatoteutusbudjetti, vahintddn — enintaan
(euroa)

Vastinrahoitus:

Vahintdan:300 000 €
Enintaan: 350 000 €

Osuus budjeteista hankintoihin %: 15

Helsingin kaupungin vastinrahoitus
Vastinrahoitusprosentti: 30 %

Itsearviointi kasitelty FVH johtoryhmassa

28.1.2019

Helsingin kaupungin tai
jasenyritysten erityiset
lahtétoiveet
valmistelulle, tai muu
taustatieto.

Lisatietoja

Pia.karjalainen@forumvirium.fi




