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Vuoden 2017 ruokamyrkytysten tapahtumapaikat ja aiheuttajat

Tapahtuma-
aika

Kohdetyyppi (esim. ravintola,
koti, laitoskeittiö) Ruokamyrkytykseen johtaneet virheet Väittäjäelintarvike Ruokamyrkytyksen

aiheuttajamikrobi
Sairastuneiden

määrä
Näytön vahvuus

Evira ja THL

1 6.1.2017 Ravintola Saastunut raaka-aine tai pisaratartunta Tuntematon Norovirus 7 D

2 8.1.2017 Ravintola Käsittelyvirhe (jäähdytys) Buffet pöytä B. cereus tai Cl. perfringens 4
C

3 16.1.2017 Ravintola Käsittelyvirhe (jäähdytys, säilytys) Buffet pöytä B. cereus 3 C

4 31.1.-1.2.17 Ravintola Tuntematon Blinit B. cereus 9
D

5 7-8.2.2017 Oppilaitos Saastunut raaka-aine Osterit Norovirus genoryhmä I ja II 7
C

6 vk 12 Koti Saastunut raaka-aine ja käsittelyvirhe (riittämätön
kuumennus)

Kotona valmistetut
jauhelihapihvit EHEC 3 (4 posit)

B

7 26.-27.1.2017 Ravintola Mahdollisesti virus on levinnyt ruoan välityksellä tai
pisaratartuntana Tuntematon Norovirus genoryhmä II 23

C

8 4.5.2017 Ravintola Tuntematon Buffet pöytä Cl. perfringens 4 D

9 11.5.2017 Ravintola Tuntematon Buffet pöytä Tuntematon 3 D

10 3.8.2017 Ravintola Tuntematon Buffet pöytä Tuntematon 5 D

11 12.8.2017 Ravintola Tuntematon Jauhelihakeitto B. cereus 6 D

12 23.8.2017 Ravintola Tuntematon Broileri Kampylobakteeri 2 D

13 3.9.2017 Ravintola Tuntematon Kebab / buffet pöytä Tuntematon 7 D

14 12.10.2017 Myymälä Käsittelyvirhe (riittämätön kuumennus) Ankanrinta Kampylobakteeri 2 A

15 20.10.2017 Ravintola Käsittelyvirhe (riittämätön kuumennus ja jäähdytys) Karitsan paahtopaisti Cl. perfringens 9 A

16 27.10.2017 Ravintola Käsittelyvirhe (riittämätön kuumennus) Kanasalaatti Kampylobakteeri 9 B

17 3.12.2017 Ravintola Käsittelyvirhe Riisi B.cereus, ripulitoksiini 2 C

18 16.12.2017 Ravintola Käsittelyvirhe (riittämätön kuumennus) vihersimpukka B.cereus, ripulitoksiini 7 C

Näytön vahvuus: A (vahva näyttö), B (todennäköinen näyttö), C (mahdollinen näyttö), D (ei selkeää näyttöä), E (ei ruokamyrkytysepidemia)
Selvitettyjä epidemioita 21, joista ruokamyrkytysepidemioita 18. Sairastuneita ruokamyrkytysepidemioissa oli 112


